
Előételek 

Vorspeisen / Starters 
 

1. Rántott gombafejek sokmagvas panírban  
Gebratene Champignonköpfe in mehrkernigen Semmelbröseln/ Fried mushroom 
heads in multi - seeded breadcrumbs 

1850.- 

2. Kapros túróval töltött gombafejek rántva  
Gebratene Champignonköpfe gefüllt mit Dillquark/ Fried mushroom heads stuffed 
with dill curd 

2090.- 

3. Rántott karfiol  
Panierter Blumenkohl/ Breaded cauliflower 

1850.- 

4. Rántott sajt  
Gebackene Käse /Breaded cheese 

2050.- 

5. Grillezett trappista  
Gegrillte Käse  /Grilled cheese  

2050.- 

6. Rántott camembert áfonyamártással  
Gebratener Camembert mit Preiselbeersauce/ Fried camembert with cranberry 
sauce 

3040.- 

   

Levesek 
Suppen / Soup 

 

7. Csontleves cérnametélttel  
Knochenbrühe / Bone soup with vermicelli 

1150.- 

8. Májgaluskaleves gazdagon  
Leberknödelsuppe / Liverdumpling soup 

1390.- 

9. Tárkonyos csirkeraguleves  
Hühnersuppe mit Estragon/ Chicken soup with tarragon 

1950.- 

10. Fokhagymakrémleves  
Knoblauch Cremesuppe / Garlic soup 

1450.- 

11. Gombakrémleves camembert sajttal  
Champignoncremesuppe mit Camembertkäse/ Mushroom cream soup with camembert cheese 

1650.- 

12. Gulyásleves  
Gulaschsuppe/ Goulash soup 

2050.- 

13. Málnakrémleves  
Himbeercremesuppe/ Raspberry cream soup 

1850.- 

14. Őszikrémleves  
Obst Suppe / Peach cream soup 
 
 
 

1750.- 

 



Tészta ételek 
Nudelgerichte/ Pasta dishes 

 
 

15. Carbonara spagetti  
Spaghetti Carbonara/ Spaghetti Carbonara 
 

3650.- 

16. Bolognai spagetti  
Spaghetti Bolognese/Spaghetti Bolognese 
 

3150.- 

17. Milánói sertésborda  
Mailänder Schweinerippchen/ Milanese pork ribs 
 

4550.- 

18. Spagetti, La-Coma módra   (Tejszínes csirke 

bazsalikommal és angol zellerrel.) 

Spaghetti La-Coma-Art/ Spaghetti La-Coma style 
(Cremiges Hähnchen mit Basilikum und englischem Sellerie. / Creamy chicken with 
basil and English celery.) 
 

3550.- 

   
 

 

   

Készételek 

Fertigspeisen / Ready cooked dishes 
 

19. Chilisbab 
Chilibohnen/ Chili Beans 

3550.- 

20. Marhapörkölt 
Rindergulasch / Beaf stew 

3750.- 

21. Pacalpörkölt 
Kuttelflecke / Tripe stew 

3750.- 

22. Zúzapörkölt 
Muskelmagengulasch / Gizzard stew 

3250.- 

   

Halételek 
Fisch spezialität / Fish dishes 

 

23. Pontyhalászlé  
Karpfenfischsuppe/ Carp fish soup 

3050.- 

24. Harcsahalászlé  
Wels-Fischsuppe/ Catfish Fish Soup 

3150.- 

25. Vegyeshalászlé (harcsa és ponty)  
Gemischte Fischsuppe (Wels und Karpfen)/ Mixed fish soup (catfish and carp) 

3150.- 

26. Rántott harcsafilé  
Gebratenes Welsfilet/ Fried catfish fillet 

3300.- 



 

27. Rántott pontyfilé  
Gebratenes Karpfenfilet/ Fried carp fillet 

3800.- 

28. Harcsafilé Orly módra  
Welsfilet Orly Art/ Catfish fillet Orly style 

3800.- 

29. Roston harcsafilé 
Gegrilltes Welsfilet/ Grilled catfish fillet 

3500.- 

   

Sertéshús ételek 
Pfannengericht aus schweinefleisch/Breaded and roasted pork cutlets 

 

30. Rántott sertésszelet  
Wiener Schnitzel 

2650.- 

31. Gordon Bleu  
Gordon Bleu 

3200.- 

32. Cigánypecsenye 

Zigeunerbraten / Roasted pork cutlet „Gypsy” style 

3450.- 

33. Favágók pecsenyéje  (Sült tarjára mustáros pirított 
hagyma halmozva, sajt alatt megsütve.) 
Holzfällerbraten (Wir haben Röstzwiebeln mit Senf auf die gebratenen Rippchen 
gestapelt und unter Käse gebraten.)/ Lumberjack's roast (We piled roasted onions 
with mustard on the fried ribs and fry them under cheese.) 
 

3450.- 

34. Brassói aprópecsenye  
Brașov-Steak 

3950.- 

35. Baconben sült sertésszűz zöldbors mártással  
Schweinefilet in Speck gebraten in grüner Pfeffersauce/Pork tenderloin fried in 
bacon in green pepper sauce  

4050.- 

36. Borskéregben sült sertésszűz magyarosan (A sertésszűz 

borskéregben megsütve, lecsós sültburgonya körítéssel tálalva.) 
Schweinebraten in Pfefferkruste gebraten auf Ungarisch (Das Schweinefilet in 
Pfefferkruste anbraten und mit Pommes frites servieren.) 
Roast pork in Hungarian (Roast the pork tenderloin in pepper crust and serve with 
french fries.) 

4450.- 

37. 
 
 
38. 
 

Velővel töltött sertésszelet    
Schweinekotelett mit Markfüllung/Pork chop stuffed with bone marrow 
 
 

Patikus sertésszelet  (Párizsi bundás sertésszelet 
fokhagymás tejföllel és sajttal sütve) 
Apotheker-Schweineschnitzel (Schweineschnitzel in Pariser Panade, mit Knoblauch-
Sauerrahm und Käse überbacken)/ Apothecary-style pork schnitzel (pork schnitzel 
in Parisian batter, baked with garlic sour cream and cheese) 
 
 

3450.- 
 
 
3200.- 



 
Szárnyashús ételek 

Pfannengericht aus Geflügel / Breaded roasted poultry cutlets 
 

39. Rántott jércemell  
Panierte Hühnerbrust/ Breaded chicken breast 

 

2600.- 

40. Kijevi jércemell  
Kiewer Hähnchenbrust/ Kiev chicken breast 
 

3250.- 

41. Áfonyás jércemell (A jércemell kurkumával fűszerezve, 
párizsi bundában megsütve, és áfonyamártásba forgatva.) 
Hähnchenbrust mit Blaubeeren (Ich würze die Hähnchenbrust mit Kurkuma, brate 
sie in einem Pariser Pelzmantel an und verarbeite sie zu einer Preiselbeersoße.) 
Chicken breast with blueberries (I season the chicken breast with turmeric, fry it in a 
Parisian fur coat and turn it into a cranberry sauce.) 
 

3250.- 

42. Rántott csirkecombfilé   
Paniertes Hähnchenoberkeulenfilet/ Breaded boneless chicken thigh 

3250.- 

43. Roston jércemell 
Gebratene Hähnchenbrust/ Roast chicken breast 

2400.- 

44. Boszorkánytekercs  (Csirkemellbe sonka, sajt, 
csemegeuborka töltve, baconba göngyölve és pirosra sütve.) 

Hexenbrötchen (Hühnerbrust wird mit Schinken, Käse, Gurken gefüllt, in Speck 
gewickelt und zu einem Raps gebraten.) Witch roll (Chicken breast is stuffed with 
ham, cheese, pickles, wrapped in bacon and fried to a colza.) 
 

3450.- 

45. Tanyasi jércemell   (Jércemell kapros túróval töltve.) 
Hühnerbrust aus Freilandhaltung/ Farm-raised chicken breast 
(Hähnchenbrust gefüllt mit Dill-Hüttenkäse/ Chicken breast stuffed with 
dill cottage cheese) 
 

3350.- 

46. Sült kacsacomb párolt lilakáposztával 
Gebratene Entenkeule mit geschmortem Rotkohl/ Roast duck leg with braised 
purple cabbage 
 

5200.- 

47. Gyros tál  
Gyros Teller / Gyros plate 

3500.- 

 
48. 

 

A diéta megcsalása  (Roston jércemellre brokkolis, feta sajtos 
ragut teszünk, bacon és sajt alatt sütjük.) 
Der Diät-Betrug Gegrillte Hähnchenbrust, belegt mit einem Brokkoli-Feta-Ragout, 
unter Bacon und Käse überbacken.)/ The Diet Cheat(Grilled chicken breast topped 
with a broccoli and feta ragout, baked under bacon and cheese.) 

 
3750.- 



   

Gyermek étlap 
Kindermenü/ Children's menu 

49. Mickey Egér kedvence (Rántott sajt hasábburgonyával 
körítve.) 
Micky Maus's Liebling (Gebratener Käse garniert mit Pommes Frites.) 
Mickey Mouse's favorite (Fried cheese garnished with french fries.) 
 

2090.- 

50. Balu Kapitány kedvence  (Rántott csirkemell rizzsel 
körítve.) 
Kapitän Balus Liebling (Gebratene Hähnchenbrust garniert mit Reis.) 
Captain Balu's favorite (Fried chicken breast garnished with rice.) 
 

2290.- 

51. Csizmás Kandúr kedvence  (Sajttal, sonkával töltött 
jércemell burgonyakrokettel.) 
Bootsmans Liebling (Hähnchenbrust gefüllt mit Käse und Schinken mit 
Kartoffelkroketten.) 
Bootsman's favorite (Chicken breast stuffed with cheese and ham with Potato 
croquettes.) 

2500.- 

Sültes tálak 
Bratenschüsseln/Roast Bowls 

52. Vega tál  (Rántott gombafejek, rántott karfiol, rántott sajt) 
Vegetarisches Gericht (Gebratene Pilzköpfe, Gebratener Blumenkohl, Gebackene Käse) 
Vegetarian dish (Fried mushroom heads, fried cauliflower, Breaded cheese) 
 

4000.- 

53. Bisztró tál 2 személyre  (Boszorkánytekercs, favágók 
kedvence, rántott jércemell, rizs, steakburgonya.) 
Bistroschüssel für 2 Personen (Hexenrolle, Holzfällerliebling, gebratene 
Hähnchenbrust, Reis, Steakkartoffeln.) 
Bistro bowl for 2 people (Witch Roll, lumberjack's favorite, fried chicken breast, rice, 
steak potatoes.) 
 

9000.- 

54. La Coma tál 4 személyre  (Boszorkánytekercs, kijevi 
jércemell, rántott jércemell, kacsacomb, Gordon Bleu, steakburgonya, 
rizibizi.) 
La Coma Schüssel für 4 Personen (Hexenrollen, Kiewer Hähnchenbrust, gebratene 
Hähnchenbrust, Entenkeule, Gordon Bleu, Steakkartoffeln, Reis) 
La Coma bowl for 4 people (Witch rolls, Kiev chicken breast, fried chicken breast, 
duck leg, Cordon Bleu, steak potatoes, rice.) 

18000.- 

55. Család kedvence 4 személyre  (Gordon Bleu, rántott 
csirkemell, patikus szelet. rántott sajt, rántott gomba, steakburgonya, 
rizibizi körettel.) Familienliebling für 4 Personen (Gordon Bleu, frittierte 

Hähnchenbrust, Patika-Scheibe, frittierter Käse, frittierte Pilze, Steakkartoffeln, mit 
einer Beilage aus Rosinen.)Family favorite for 4 people (Gordon Bleu, deep-fried 
chicken breast, patika slice, deep-fried cheese, deep-fried mushrooms, steak 
potatoes, with a side dish of raisins.) 

16000.- 



 
Köretek 

Beilagen / Garnishes 
 

56. Sült édesburgonya 
Gebackene Süßkartoffeln/ Baked sweet potatoes 

1790.- 

57. Hasábburgonya 
Pommes Frites / Chips  

1000.- 

58. Steakburgonya  
Steakkartoffeln/ Steak potatoes 

1000.- 

59. Burgonyakrokett  
Kartoffelkroketten/ Potato croquettes 

1000.- 

60. Petrezselymes burgonya  
Petersilienkartoffeln / Parsley potatoes 

900.- 

61. Burgonyapüré  
Kartoffelpürree / Mashed potatoes 

900.- 

62. Párolt rizs 
Reis (Pilze, Gemüse) / Rice 

850.- 

63. Rizibizi 900.- 

64. Galuska  
Nockerl / Noodles 

950.- 

65. Grillezett zöldség 
Grillgemüse/ Grill vegetables 

1850.- 

   

Saláták 
Salates / Salad 

 

66. Káposztasaláta 
Krautsalat / Cabbage salad  

950.- 

67. Házi vegyes saláta 
Hausgemachter gemischter Salat/ Homemade mixed salad 

990.- 

68. Uborkasaláta 
Gurkensalat / Cucumber salad 

1150.- 

69. Paradicsomsaláta 
Tomatensalat / Tomatoe salad 

1150.- 

70. Csemegeuborka, almapaprika  
Essig Gurken / Pickled cucumber 

850.- 

71. Görögsaláta  
Grichische Salat / Greek salad 

1750.- 

72. Cézársaláta   
Caesar Salat/ Caesar salad 

2400.- 

73. Ínyencsaláta  
Gourmet-Salat / Gourmet salad 

1250.- 



 

Mártások 
Soßen/ Sauces 

 

74. Tartármártás  
Tartarensauce / Tartare Sauce 

500.- 

75. Ketchup 400.- 

76. Majonéz  
Mayonnaise 

400.- 

   
  

 

 

   

Desszertek 
Desserts 

 

77. Túrós gombóc édes tejföllel   
Hüttenkäseknödel mit süß-saurer Sahne/ Cottage cheese dumplings with sweet 
sour cream 

1450.- 

78. Zserbós palacsinta  
Palatschinken mit Walnuss-Aprikosenfüllung und Schokoladenglasur (Zserbó-Art)/ 
Pancakes with walnut-apricot filling and chocolate glaze (Zserbo style) 

1550.- 

79. Ízes, kakaós, fahéjas palacsinta  
Palatschinken mit Marmalade,mit Kako, mit Zimtpfannkuchen  / Pancake with jam, 
cocoa, cinnamon 

900.- 

80. Nutellás palacsinta  
Nutella-Pfannkuchen/ Nutella pancake 

1250.- 

81. Túrós palacsinta  
Pfannkuchen mit Hüttenkäse/ Cottage cheese pancakes 

1350.- 

82. Csokoládészuflé  
Schokoladensouffle/Chocolate souffle  
 

1150.- 

83. Gesztenyepüré  
Kastanienpüree/ Chestnut puree 
 

 

1050.- 

 


